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di Theo Smith

Ne ha fatta di strada 5. Pellegrine
Sapori Ticino (wew.sanpelisgrinosape-
riticino.ch], Ia grande manifestazions
gastronomica che & armai glunta alla
settima edizions. Grazie all'impegno &
alla lungimiranza i Dany Staaffacher,
dews ex maching dell'evento, Sapori Ti-
cine ha realirzato quest'anno ena par-
tnership di eceazions con Berling, por-
tando nella Svizzera italiana satte
grandi chef che opereno in prestigioss
strutture di ristorazione, cspitati da al-
trettanti superchef ticinesi. Ed & state
1N SHCCEESD SEnzE precedenti.

Nowe serate, fra sprile @ maggio, hanno
mavimentato i3 scena ticinese, traslor-

mando la ristorazione ded cantone ita-
lisnp dellz Confederanone ehetics in
palesira di alta cucing. | protagonist
sonD stati loro, i nove chef operanti in
Tizina, veni & propn celebrity chef sssurti
& fema di fvello europen, che hanno a
lorn wodta oepitato eette chef operanti
& Berling, creandos un momento di
scambio cuttirale g gastronamico de-
cisaments memorshia. Ancors una
voita I3 valonta, T mpegno 8, diciamalo,
la genialia di Dany Stauffacher (insieme
alfefficiznms del suo S di colisboraton)
hanng dimastato che aprirsi 87 Ewropa
& |z mossa wincents per ogni manie-
stazione che woglis essere up o date.
Delle nowe serate, s prima (il T aprile,
al Kurhaus Cademarno, curata da Franco
Paszami) & Fultma (i 12 maggo, &l
Grand Hotzl Eden di Lugano, curata
da Alassandro Fumagalll) hanno sug-
gellato # sodaliio degh enecutive chaf
ticinesi che fanno ormai parte del "gap-
pao dirigenta” dall'evanto. | oo nami:
o Adam, del Sevan di Ascona, che ha
cepitain Michaal Kempf. ded Facil =
staurant del Mandala Hotel di Bedino,
Dhario Ranza, del Villa Principe Leopolda,
8 Lugang, che h3 oepitato Christian
Lohse, del Fischers Fritz dal berlinese
Ragant Hotel, Marco Ghioldi, dello Splen-
dide Royal di Lugana, cha ha ncevuto
Hendrick Otio, chef ! Lorenz Adlon Es-
srimer, del Kempinzhi di Barfino, Egidio
ledaonisi. dal Swiss Diamond Hotel, &

In apariura, fatto i vieiia,
asparagi, pompelma, spugnafa

e salsa landoon.

Qui & fato, da sinistra, kv chaf
tedesce Philipe Jay Meizs],

il ticinese Dany Stauffacher
wpanizraioe delovento

& lo chef italiano di Vitla Orsaling

Antonio Falfini.

artinese 41



agonisti

~ o

¥ico Momnzote, che ha ospitsto Matthizs
Dhather, dal First Floor dell'Hotel Palace,
Andrea Bertarind, del Conca Balla di Ve-
callo, che ha ospisto Sonja Freesham-
mex, chef nel suo ristorante di Baring,
Reng Nagy, ded nstorants |a Parla, a Lu-
gano, che ha ospitsto Maroo Musler,
chef del Rutz di Beriing, Antonio
Fallin, def ristoranta deil hotel
Villz Orseline di Locamo,
che ha ospitato Phifipp Jay
Maisel, de! Quadniga, il ri-
stomenta del Bandenbur-
gar Hof. Propho quest'ul-
tima cena ha visto la pre-
senzs dalla noshe testata,
invitata & testimonisne
I"'eccalierea dalie proposte
reafizzate de Maizsl &
Yilla Orsaling, eplandida
struttura of ospitalits af-

f}":‘]l E e o facciata sul lago Maggio-
hl\’\[_ USI—’I N{} re:h:n hn_t-;l a -;a'r'..gue
.-:'.-a.,.,.‘_r_h £ HISNCO - DEL TICING =hale con vista moezafiato

=4l Vierbana, una struttura
elegants & reffinata i cui
25 sppartamenti sono ar-
radall con charme g of

-~ pancett;

A2 et n*sd




frono un'atmosfara malto confortevota,
L'hoted di Locamo si & omai confermato
come und location’ di prestigio, magi-
stralmente diretta da Chnistophe Schios-
sar, 13 cui 5pa & una dedla meglio orgs-
nizzate del Camtan Ticing, La rstorazsans
dal Vills Orselina @ pguidats da uno
chaf di notevols espesienza, Antonio
Faliini {coadiuvato da Pieto Cucco).
Nato & Samolaco (5o), con esperienzs
& Londra & negli Uza, Falini & artefics
@ una.cucing italiana classica € i ra-
dzione, forlemente connoiata da at-
tenzions & cura verEo le matenie prims
& Tutilizo degli ingredienti. al punto di
avers fattn del Villa Orselina wn nfer-
ments defla ristorszione ticinese di
fascia alta Chi maglio di Fallini poteve
ospitare una chef del calibro di Philipp
Jay Mes=al? Trentedusnne, & appena ri-
‘tomatn 3 Barimo, per dingere ia brigata
0 cucing del Quadniga, dopo espenanzs
significative nel mando; Le Gevmchs a
Londra-com Michel Rowe jr, § Novus 2
Singapore, § Tantrs di Monaco, & poi
da Thomas Keller alla French Laundry,
in California. Durantz la serata a Villa
Or=aling, lo chef tedesco ha dato ottma

prowa delle sus doti professional,
creando un mend maolto Eteressante
fin dal primao appetizer, uno stufato di
coda di witello con tartufo, spinec 8
gialln d'uove, abbinato & un Francizconz
Ballovists Covéa Brut Lo cena = @
aparta con astice, svocado, agho nem
& varbena, seguitn da capesante con
piselli freschi, canote, cawolo rapa, ca-
volfiore (un piatio magistele, di grands
equilibno e frescharza). Ls panceda di
maigle con agio omino, mels, rafano
ha witeriormente appagato @i ospiti
della semsta, preparando il palato sl
“piatin fore” della cena: filsto di
vitallo, asparagl, pompeima, spugnods
& salsa Tendood, un otiimo secondo
che he confermato &3 grends abdind
culinaria di Phifipp. Una grande cucinag
la 5u3, di notevols equilibeio & armonis
gustative, che ha potuto contare gul-
Forganizzazione dsl Villa Orsaling =
delia perfetts sequenzs dal servizo
messa in atie deflio staff di sala. Oitre
glle magnum di Bedlgvista, gl abbinz-
ment hanno visto protegonisti il Bian-
cosping 2011 di Gialdi, @ Gemma dal-
I'Est Ticino Doc Merdot 2011 dsllz
Tenuta agicols Luiging un vertice dells
viticoltura ticinesa, una chicca prodotts
in =ole 4.000 battighe! ), il Merlot 2011
di Gialli, # Chateau Suduraut, un Sau-
temes dal 1999 accostato & ciocoolato,
fruttn cella passione, lamponi. ¥ dolce
di Philipp cha ha conciuso la serata,
Le acoue presanti in tavols erano San
Pellegring & Panna, che da sei edizioni
sono sponsor ufficiali di Sapor Ticino.



