
 
 

vegetarian dishes 

plats végétariens  
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Starters – Entrées   
 

 

 

Porcini mushrooms salad, red beet, dried fruit, egg, Merlot sauce   28 

Salade de cèpes, betterave rouge, fruits secs, œuf, sauce au Merlot  

 

 

Marinated mackerel, smoked ricotta, pumpkin   29 

Maquereau mariné, ricotta fumée, potiron 

 

 

Deer tartare with Gin, blueberry must, beetroot mayonnaise  31 

Tartare de cerf au gin, moût de myrtille, mayonnaise de betterave 

 

 

Duck liver escalope, apple tarte tatin, figs in Port wine  34 

Escalope de foie de canard, tarte tatin aux pommes, figues au Porto 

 

Wine proposal  -  proposition vin: 
 

Torcolato 5 cl 2017 10 

Vespaiola    DOC, Maculan, Breganze 

 

 

 

 

“Butternut” pumpkin cream, duck liver raviolini  32 

Crème de potiron“Butternut” raviolini de foie de canard 
 

without duck liver raviolini,  - sans raviolini de foie de canard 24 
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Riso - Pasta 
 

 

 

“Riserva San Massimo” Risotto, Ticino grapes, Blu del Moncenisio, deer   32 

Risotto Riserva San Massimo, raisins Tessinois, Blu del Moncenisio, cerf  

without deer   -  sans cerf 26 

 

 

Spaghetto alla chitarra, porcini mushrooms, white truffle, lemon powder    36 

Spaghetto alla chitarra, cèpes, truffe blanche, poudre de citron  

 

 

Home-made cavatelli, hare ragout, redcurrants, juniper  29 

Cavatelli maison, ragoût de lièvre, groseilles, genièvre 

 

 

Caserecce di Gragnano, monkfish, chanterelles, wild rocket   30 

Caserecce di Gragnano, baudroie, chanterelles, roquette sauvage 

 

 

 

 

 

 

Vegetarian suggestion, main course   

Proposition végétarienne, plat principal 

 
 

Potato pie, egg 62° C, chanterelles, black truffle   42 

Tarte de pommes de terre, œuf 62° C, chanterelles, truffe noire  
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Fish - Poisson  
 

 

 

Chef's fish soup  

with mussels,clams, gurnard, scorpion fish, sea squid   48 

Soupe de poissons à la mode du Chef 

avec moules, palourdes, grondin, rascasse, squille 

 

 

Monkfish aubergine caponatina, hazelnut cream  46 

Baudroie, caponatina d'aubergine, crème de noisettes 

 

 

Scallops, Patatanegra secreto, white polenta, porcini mushrooms 47 

Coquilles Saint-Jacques, secreto Patanegra, polenta blanche, cèpes 

 

 

 

 

Our fish of the day proposal Market price 
 

Notre proposition de poisson du jour             prix du marché 
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Game - Gibier 
 

 

 

Deer fillet in bacon coat, sweet potato, red cabbage    50 

Filet de cerf enrobé de bacon, patate douce, chou rouge 

 

 

Saddle of venison 
 

oven baked with classic autumnal side dishes    (min. 2 persons ) 

Selle de chevreuil cuite au four,   (min. 2 Personnes) 

garnitures classiques automnales  
 

 

per person/ par personne  68 

Supplement halfboard / supplément avec démi-pension  25 

 

 

 

 

Meat - Viande 
 

 

 

Smoked "Rossini style" beef tournedos 54 

Tournedos de bœuf fumé "Rossini" 

 

 

Veal sirloin steak, Merlot must, bagna cauda, chanterelles  52 

Steak de surlonge de veau, moût de Merlot, bagna cauda, chanterelles  

 

 

Honey lacquered duck breast, Moroccan couscous, mustard jus  46 

Magret de canard laqué au miel, couscous marocain, jus de moutarde 
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Sweets – Dessert  
 

 

 

Liquorice, mint, salted caramel 

Réglisse, menthe, caramel salé 21 

 

 

Cinnamon parfait, black plums in Sauternes wine 19 

Parfait à la cannelle, prunes noires au Sauternes 
 

 

Chestnut tiramisù 19 

Tiramisù aux châtaignes  

 

 

Zabaione, farina bona ice cream 24 

Zabaione, glace à la farina bona  

 

 

 

 

 

Cheese selection from the trolley per piece 5.5 

Sélection de fromages du chariot      par pièce 


